
банкетное 
предложение



фуршетное Меню на 1 персону – 5500 ₽

Email: info@gsrest.ru / / Сайт: www.gsrest.ruАдрес: 191023 Санкт-Петербург, Инженерная улица, 9А
*Данное предложение является предварительным, возможны изменения. Актуальную информацию уточняйте в ресторане.

– Куриное филе в кунжуте и медовом соусе 
(150 гр.)



горячая закуска

– Телячьи щечки в винном соусе с морковно-
имбирным пюре (120/80/60 гр.)


– Треска с соусом из мидий и цукини 

(180/80/20 гр.)

горячее блюдо

Заказ банкетов: +7 (812) 670-01-53 

– Две пшеничные булочки, две ржаные 

булочки и пряное масло (70/70/20 гр.)


Хлебная корзина

– Домашний клюквенный морс (500 мл.)

– Вода (негаз.) RusseQuelle (500 мл.)

– Чай или кофе на выбор (150 мл.) 


Напитки

– Моцарелла с томатами, базиликом 

и оливковым маслом (50 гр.)


– Салат «Цезарь» с куриной грудкой (50 гр.)

– Салат с киноа, авокадо и лососем (50/20 гр.)

– Салат с пряной говядиной (50/10 гр.)

салаты
– Паштет из печени цыпленка с луковым 
конфитюром и воздушной булочкой (30/5 гр.)


– Профитроли с красной икрой (35/5 гр.)


– Роллы из лосося с маскарпоне (30/15 гр.)

– Ростбиф из говядины с малосольным 

огурцом и горчичным соусом (50/10 гр.)

– Брускетта с баклажанами и страчателлой

 (50/10 гр.)


– Тартар из лосося в кисло-сладком соусе 

(15/25/5 гр.)

– Сезонные фрукты (200 гр.)

Холодные закуски



Меню на 1 персону – 5000 ₽

Email: info@gsrest.ru / / Сайт: www.gsrest.ruАдрес: 191023 Санкт-Петербург, Инженерная улица, 9А
*Данное предложение является предварительным, возможны изменения. Актуальную информацию уточняйте в ресторане.

Заказ банкетов: +7 (812) 670-01-53 

– Телячьи щечки в винном соусе с кремом 

из батата (120/80/60 гр.)



– Томленая свиная шея с картофелем Айдахо

(120/100/60 гр.)


– Морской окунь в кисло-сладком соусе 

с пюре из зеленого горошка (180/80/20 гр.)

– Куриная грудка с цукини и печеным перцем

(140/70/30/40 гр.)

3 горячих блюда на выбор

– Пшеничная булочка, ржаная булочка 

и пряное масло (70/70/20 гр.)


Хлебная корзина – Домашний клюквенный морс (500 мл.)

– Вода (газ./негаз.) RusseQuelle (500 мл.)

– Чай или кофе на выбор (150 мл.) 


Напитки

– Моцарелла с томатами, базиликом 

и оливковым маслом (50 гр.)


– Салат «Столичный» с индейкой (50 гр.)


– Салат «Цезарь» с куриной грудкой 

(50/20 гр.)

– Салат с пряной говядиной (50/10 гр.)
– Салат с утиной грудкой и абрикосами 

(50/10 гр.)

3 салата на выбор
– Сезонные фрукты (200 гр.)


– Мясная тарелка по-русски (буженина,

куриный рулет, говяжий язык) (30/30/30 гр.)


– Домашние соленья (огурцы, помидоры,

квашеная капуста) (50 гр.)


– Рыбная тарелка (лосось шеф-посола, 

масляная рыба х/к) (30/30 гр.)

– Корзина свежих овощей с пряным маслом

и зеленью (50/10 гр.)

Холодные закуски



Меню на 1 персону – 7000 ₽

– Пшеничная булочка, ржаная булочка 

и пряное масло (70/70/20 гр.)


Хлебная корзина

– Домашний клюквенный морс (500 мл.)

– Вода (газ./негаз.) RusseQuelle (500 мл.)

– Чай или кофе на выбор (150 мл.) 


Напитки
– Говяжий язык с кремом из красной чечевицы

(80/80/20 гр.)
– Грибной жюльен под сырной корочкой 

(100/20 гр.)
– Баклажаны с томатами, пармезаном 

и моцареллой (150/15/1 гр.)

2 горячие закуски на выбор

– Овощной салат с греческим сыром (50/10 гр.)


– Хрустящий салат с кальмаром (50/10 гр.)

– Салат с киноа и лососем (50/10 гр.)

– Оливье с томленой говядиной (50/10 гр.)

– Салат с тунцом «BlueFinn», овощами 

и соусом из томатов (50/10 гр.)

– Салат «Цезарь» с куриной грудкой (50/10 гр.)

3 салата на выбор
– Сезонные фрукты (200 гр.)


– Тосканские оливки (20/5 гр.)


– Мясная тарелка (буженина, ростбиф, 

говяжий язык) (30/30/30 гр.)


– Малосольные огурчики и вяленые томаты

(50/10 гр.)


– Вителло Тоннато из телятины с соусом

 из тунца (40/10 гр.)

– Корзина свежих овощей с пряным маслом

и зеленью (50/10 гр.)

– Лосось шеф-посола с базиликовым кремом 
(50/20 гр.)

Холодные закуски
– Филе тунца с овощами и кремом из цукини

(70/80/80/30 гр.)

– Куриное филе с морковно-имбирным пюре 
(100/100/50 гр.)

– Филе трески с соусом из мидий 

(120/100 гр.)
– Медальоны из говядины с соусом горгонзола 
(120/60/80 гр.)

3 горячих блюда на выбор

Email: info@gsrest.ru / / Сайт: www.gsrest.ruАдрес: 191023 Санкт-Петербург, Инженерная улица, 9А
*Данное предложение является предварительным, возможны изменения. Актуальную информацию уточняйте в ресторане.

Заказ банкетов: +7 (812) 670-01-53 



Меню на 1 персону – 9000 ₽

– Пшеничная булочка, ржаная булочка 

и пряное масло (70/70/20 гр.)


Хлебная корзина

– Домашний клюквенный морс (500 мл.)

– Вода (газ./негаз.) RusseQuelle (500 мл.)

– Чай или кофе на выбор (150 мл.) 


Напитки2 горячие закуски на выбор

3 салата на выборХолодные закуски
– Сезонные фрукты (200 гр.)


– Тосканские оливки, малосольные огурчики

и вяленые томаты (20/50/15 гр.)


– Маринованные баклажаны в тайском стиле

(50/10 гр.)


– Ростбиф из говядины с соусом Тоннато

 (50/20 гр.)


– Хумус по-ливански с авокадо и хрустящим

хлебом (60/10/10 гр.)


– Лосось шеф-посола с базиликовым кремом

(50/20 гр.)

– Корзина свежих овощей с пряным маслом

и зеленью (50/10 гр.)

– Салат с языком и ореховым соусом (50/10 гр.)


– Салат «Нисуаз» со свежим тунцом (50/10 гр.)


– Салат с ростбифом, малосольными огурцами 

и сыром «Горгонзола» (50/10 гр.)

– Салат «Цезарь» с креветками (50/10 гр.)
– Буррата с томатами, базиликом и соусом песто

(65/20 гр.)

– Кальмар с соусом том-ям и брокколи 

(80/20/10 гр.)

– Говяжий язык на гриле с трюфельным кремом 
(80/80/20 гр.)
– Грибной жюльен под сырной корочкой 

(100/20 гр.)

– Запечённые баклажаны с томатами и сыром

«Пармезан» (150/15/1 гр.)

3 горячих блюда на выбор
– Филе трески с соусом из мидий (120/100 гр.)
– Телячьи щечки с морковно-имбирным 

пюре и сладким изюмом (120/80/60 гр.)
– Лосось со шпинатным соусом и красной икрой

(120/50/10 гр.)
– Филе-миньон с соусом из сморчков и трюфеля 
(120/60/85 гр.)

Email: info@gsrest.ru / / Сайт: www.gsrest.ruАдрес: 191023 Санкт-Петербург, Инженерная улица, 9А
*Данное предложение является предварительным, возможны изменения. Актуальную информацию уточняйте в ресторане.

Заказ банкетов: +7 (812) 670-01-53 



Меню на 1 персону – 11000 ₽

– Пшеничная булочка, ржаная булочка 

и пряное масло (70/70/20 гр.)


Хлебная корзина
– Домашний клюквенный морс (500 мл.)

– Вода (газ./негаз.) RusseQuelle (500 мл.)

– Чай или кофе на выбор (150 мл.) 


Напитки

3 салата на выборХолодные закуски
– Сезонные фрукты (200 гр.)


– Террин из краба с цукини и соусом 

манго-маскарпоне (50/10/10 гр.)


– Роллы из лосося с маскарпоне и кунжутом

васаби (50/10 гр.)


– Маринованные баклажаны в тайском стиле

(50/10 гр.)


– Татаки из говядины (50/20 гр.)

– Хумус по-ливански с авокадо (60/10/10 гр.)

– Корзина свежих овощей с пряным маслом 

и зеленью (50/10 гр.)

– Салат с тунцом, огурцом и соусом терияки

(50/20 гр.)


– Зеленый салат с манго (50/20/10 гр.)

– Салат с киноа, лососем и соусом манго (50/20гр.)
– Тёплый салат с мраморной говядиной (50/20гр.)

– Салат с крабом, угрём и свежими овощами 
(50/10гр.)

2 горячие закуски на выбор
– Филе утки с бататом и соусом из сморчков

(100/40/20 гр.)

– Морские гребешки, запеченные под сырной

корочкой (100/20/1 гр.)
– Креветки в кисло-сладком соусе (80/30/1 гр.)

– Филе трески в темпуре с соусом «Лемонграсс»

(100/40/20 гр.)

3 горячих блюда на выбор
– Медальоны из говядины в трюфельном соусе 

с печёным картофелем (150/100/20 гр.)


– Морские гребешки с пюре из цветной капусты,

морковью и пряным маслом (180/100/50 гр.)


– Томленая утиная ножка с бататом и грибами

(120/80/60 гр.)

– Стейк из палтуса с кукурузой гриль (160/80/20гр.)

– Лосось в кунжуте с терияки и цукини

(120/20/80 гр.)

Email: info@gsrest.ru / / Сайт: www.gsrest.ruАдрес: 191023 Санкт-Петербург, Инженерная улица, 9А
*Данное предложение является предварительным, возможны изменения. Актуальную информацию уточняйте в ресторане.

Заказ банкетов: +7 (812) 670-01-53 


